
ケータリングメニュー

・最低発注条件： 165,000円（税込）以上

・全てのプランに
セッティング、後片付け、備品、テーブルクロス、
サービススタッフ、出張費 込み

・その他、メニューやご予算で
ご要望がございましたらご相談ください

・ご注文期限： 10営業日前 まで

ご利用条件

・人数変更： 5営業日前17時 まで



カジュアルプラン
全8品 / お一人様 4,400円（税込）

【冷製料理】

・スペイン産生ハム・ハモンセラーノ
・イタリア風オムレツ〜フリッタータ〜
・マッシュルームリゾットのライスコロッケ
・シラスとブロッコリーのアーリオオーリオ
・オイルサーディン＆ブロッコリー
・季節の冷製料理
・クロワッサンサンド

〜サラミとレッドチェダーチーズ〜
・マカロン・アソート

【飲み放題メニュー】
・瓶ビール
・焼酎（麦/芋）
・日本酒（冷酒）
・ワイン（赤/白）
・ウィスキー
・ハイボール
・レモンサワー
・ウーロン茶
・オレンジジュース
・ジンジャーエール
・ミネラルウォーター

名刺交換会など交流がメインのお集まりにどうぞ！



【温製料理】
・ステーキハウスのビーフピラフ
・白身魚の香草グリル
・四川風エビのチリソース

スタンダードプラン
全10品 / お一人様 4,950円（税込）

【冷製料理】
・ローストビーフ
・スペイン産生ハム・ハモンセラーノ
・ハーブグリルチキン〜マスタードソース〜
・イタリア風オムレツ〜フリッタータ〜
・季節の冷製料理
・サラミとレッドチェダーチーズのチャバタサンド
・デザート

【飲み放題メニュー】
・瓶ビール
・焼酎（麦/芋）
・日本酒（冷酒）
・ワイン（赤/白）
・ウィスキー
・ハイボール
・レモンサワー
・ウーロン茶
・オレンジジュース
・ジンジャーエール
・ミネラルウォーター

華やかさとボリュームを兼ね備えたおすすめプランです。



【温製料理】
・白身魚の香草グリル
・鶏の香味チリソース
・ステーキハウスのビーフピラフ

エクセレントプラン
全11品 / お一人様 5,500円（税込）

【冷製料理】
・握り寿司盛り合わせ（お一人様/2貫）

・ローストビーフ
・エビとイカの冷製マリネ
・マッシュルームリゾットのライスコロッケ
・ハーブグリルチキン
〜マスタードソース〜

・季節の冷製料理
・クロワッサンサンド
〜サラミとレットチェダーチーズ〜

・デザート【飲み放題メニュー】
・瓶ビール
・焼酎（麦/芋）
・日本酒（冷酒）
・ワイン（赤/白）
・ウィスキー
・ハイボール
・レモンサワー
・ウーロン茶
・オレンジジュース
・ジンジャーエール
・ミネラルウォーター

とっても豪華な11品の大人気プランです！



【温製料理】
・牛肉の赤ワイン煮込み
・白身魚の香草グリル

・地中海風パエリア
・鶏の香味チリソース

プラチナプラン
全14品 / お一人様 6,050円（税込）

【冷製料理】
・スペイン産生ハム・ハモンセラーノ
・エビとイカの冷製マリネ
・紫キャベツとニンジンのラペ
・マッシュルームリゾットのライスコロッケ
・イタリア風オムレツ〜フリッタータ〜
・シラスとブロッコリーのアーリオオーリオ
・キヌアとチキンのトマトドレッシング
・季節の冷製料理

・ミニハンバーガー
・マカロン・アソート

【飲み放題メニュー】
・瓶ビール
・焼酎（麦/芋）
・日本酒（冷酒）
・ワイン（赤/白）
・ウィスキー
・ハイボール
・レモンサワー
・ウーロン茶
・オレンジジュース
・ジンジャーエール
・ミネラルウォーター

式典など特別なお集まりの席にピッタリ！



プレミアムプラン
全14品 / お一人様 6,600円（税込）

【冷製料理】
・握り寿司盛り合わせ（お一人様/2貫）
・ローストビーフ

・スペイン産生ハム・ハモンセラーノ
・ハーブグリルチキン〜マスタードソース〜
・エビとイカの冷製マリネ
・マッシュルームリゾットのライスコロッケ
・紫キャベツとニンジンのラペ

・季節の冷製料理
・季節のフィンガーフード
・デザート

【飲み放題メニュー】
・瓶ビール
・焼酎（麦/芋）
・日本酒（冷酒）
・ワイン（赤/白）
・ウィスキー
・ハイボール
・レモンサワー
・ウーロン茶
・オレンジジュース
・ジンジャーエール
・ミネラルウォーター

【温製料理】
・牛肉の赤ワイン煮込み
・白身魚の香草グリル
・地中海風パエリア

・鶏の香味チリソース

華やかなパーティーにピッタリです！



【温製料理】
・牛肉の赤ワイン煮込み

・白身魚の香草グリル
・地中海風パエリア
・トリュフソースのグリルチキン

〜彩り野菜添え〜
・四川風エビのチリソース
・上海風焼きそば

ラグジュアリープラン
全16品 / お一人様 7,700円（税込）

【冷製料理】
・握り寿司盛り合わせ（お一人様/2貫）

・ローストビーフ
・スペイン産生ハム・ハモンセラーノ

・ミニハンバーガー
・オイルサーディン＆ブロッコリー
・イタリア風オムレツ〜フリッタータ〜
・コーン&ディップ

・季節の冷製料理
・季節のフィンガーフード
・マカロン・アソート

【飲み放題メニュー】
・瓶ビール
・焼酎（麦/芋）
・日本酒（冷酒）
・ワイン（赤/白）
・ウィスキー
・ハイボール
・レモンサワー
・ウーロン茶
・オレンジジュース
・ジンジャーエール
・ミネラルウォーター

キックオフパーティーなどにも最適！



デザートケータリングプラン
全7品 / お一人様 3,850円（税込）

【デザート】
・ニューヨークチーズケーキ
・マカロン・アソート
・ダブルベリーのケーキ
・濃厚なガトーショコラ
・生キャラメルのケーキ
・ティラミス
・桃とラズベリーのケーキ

【飲み放題メニュー】
・ホットコーヒー
・紅茶
・ウーロン茶
・オレンジジュース
・アップルジュース
・ジンジャーエール
・コーラ
・ミネラルウォーター
・炭酸水



ヴィーガン・ベジタリアンプラン
全12品 / お一人様 6,600円（税込）

【温製料理】
・テンペのグリル

〜ヴィーガンクリームソース〜
・大豆ミートの菜園風トマト煮込み
・大豆ミートの小籠包

・ベジタブルナゲット・ポテトフライ
・ターメリックライス（カップ）

【冷製料理】
・クスクスのオニオンマリネ
・2種のズッキーニとタプナードソース
・キヌアのサラダ〜トマトドレッシング〜

・ミックスビーンズのマリネ
・キノコのマリネ
・季節の冷製料理

・グリル野菜のチャバタ

【飲み放題メニュー】
・瓶ビール
・焼酎（麦/芋）
・日本酒（冷酒）
・ワイン（赤/白）
・ウィスキー
・ハイボール
・レモンサワー
・ウーロン茶
・オレンジジュース
・ジンジャーエール
・ミネラルウォーター

工夫を凝らした自慢のプランです！
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